D R E U L |_ | E Son nom pourrait provenir du Merle (en « patois » le merlot est un
Le jardin de colines petit merle) de par sa couleur noire, ou du gotit de ces oiseaux pour ce

raisin... Grand classique de notre gamme, le Merlot doit son succes a la

qualité réguliere qu'il affiche d'une année sur Lautre.
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. Indication Géographique Protégée.

RES ORGANOLEPTIQUES

e sombre. Nez puissant avec des arbmes de petits fruits
ague en bouche soyeuse. Finale longue et structurée.

S METS & VINS

ges, fromages de caractere.
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s Général Agricole de Paris
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RE DE SERVICE & DUREE DE GARDE

hutour de 18°. Garde 3 a 5 ans

|

e bas de pente , a I'abri du vent. Bonne exposition
argilo-calcaire.

DN
10 jours de macération.
afion: 25°C

elaise. Carton debout

cartons.
eille : 3499 740 00 0031
bn 1 3499 740 00 0048




